CURSOS PARA MYPE
64.- CURSO: ADMINISTRACIÓN DE BODEGA E INVENTARIO
HORAS: 40

OBJETIVO: Controlar y analizar eficientemente la totalidad de materiales, materias primas, bienes e insumos de una empresa a partir de la práctica de criterios técnicos, administrativos y normativos.

65.- CURSO: ADMINISTRACIÓN Y CONTABILIDAD PARA MICROEMPRESARIO
HORAS: 30

OBJETIVO: Dominar la administración general básica y el manejo e ingreso de documentación básica tributaria, contable y laboral a los libros contables y auxiliares.

66.- CURSO: ADMINISTRA DE UNA MICRO O PEQUEÑA EMPRESA
HORAS: 80

OBJETIVO: Desarrollar en los participantes las competencias funcionales referidas a: contabilidad, finanzas y aspectos tributarios básicos; a gestión comercial, negociación, de operaciones y marketing para que puedan ejecutar actividades comerciales, financieras, operacionales y de recursos humanos, además de apropiarse de las conductas referidas a planeamiento, organización y liderazgo.

67.- CURSO: ADMINISTRACIÓN DE BODEGA E INVENTARIO

HORAS: 40

OBJETIVO: Controlar y analizar eficientemente la totalidad de materiales, materias primas, bienes e insumos de una empresa a partir de la práctica de criterios técnicos, administrativos y normativos.

68.- CURSO: RIEGO INTRAPREDIAL
HORAS: 40

OBJETIVO: Mejorar la eficiencia productiva de microempresarios agrícolas 

operando y manteniendo equipos de riego tecnificado 

69.- CURSO: PLANIFICAR LA ESTRATEGIA DEL NEGOCIO 

HORAS: 90

OBJETIVO: Dominar técnicas de implementación y planificación de estrategias en las diferentes áreas del negocio estableciendo plazos, objetivos, recursos y políticas generales.

70.- CURSO: SERVICIO AL CLIENTE
HORAS: 40

OBJETIVO: Aplicar estrategias de atención orientadas a detectar y satisfacer las necesidades del cliente favoreciendo la imagen del servicio

71.- CURSO: DISEÑO DE PAGINA WEB
HORAS: 40

OBJETIVO: Diseñar, de forma atractiva, páginas web utilizando el formato html y programas de diseño específicos 

72.- CURSO: VENDEDOR
HORAS: 70

OBJETIVO: Dominar las gestiones de negociación y marketing de una pequeña empresa, orientadas a la venta, postventa y servicio al cliente en un marco de compromiso y responsabilidad.

73.- CURSO: HIGIENE Y MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS
HORAS : 40

OBJETIVO: Aplicar técnicas de higiene y prevención en la manipulación, preparación y conservación de alimentos.

